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08:30 - 09:15 Mikrobiyoloji Uygulamaları
Doç. Dr. Sabire YERLİKAYA LAB

09:30 - 10:15
Organik Kimya

Prof. Dr. Mevlüt BAYRAKCI
(BYM+GM)

Öğretim Üyesi Ofisi Mikrobiyoloji Uygulamaları
Doç. Dr. Sabire YERLİKAYA LAB Gıda Mühendisliği Tasarımı 2

 Prof. Dr. Yalçın COŞKUNER Öğretim Üyesi Ofisi

10:30 - 11:15
Organik Kimya

Prof. Dr. Mevlüt BAYRAKCI
(BYM+GM)

Öğretim Üyesi Ofisi Mikrobiyoloji Uygulamaları
Doç. Dr. Sabire YERLİKAYA LAB

Gıda Üretim Makine ve Ekipmanları
Doç. Dr. Nizam Mustafa NİZAMLIOĞLU

--------------------------------------------------------
Bilimsel Yazım ve Sunum Teknikleri

Doç. Dr. Nazlı ŞAHİN
--------------------------------------------------------

Hijyen Sanitasyon ve HACCP 
Dr. Öğr. Üyesi Sümeyra Sultan TİSKE İNAN

Öğretim Üyesi Ofisi
------------------------

Öğretim Üyesi Ofisi
------------------------

Öğretim Üyesi Ofisi

Gıda Mühendisliği Tasarımı 2
 Prof. Dr. Yalçın COŞKUNER Öğretim Üyesi Ofisi

11:30 - 12:15
Organik Kimya

Prof. Dr. Mevlüt BAYRAKCI
(BYM+GM)

Öğretim Üyesi Ofisi Mikrobiyoloji Uygulamaları
Doç. Dr. Sabire YERLİKAYA LAB

Gıda Üretim Makine ve Ekipmanları
Doç. Dr. Nizam Mustafa NİZAMLIOĞLU

--------------------------------------------------------
Bilimsel Yazım ve Sunum Teknikleri

Doç. Dr. Nazlı ŞAHİN
--------------------------------------------------------

Hijyen Sanitasyon ve HACCP 
Dr. Öğr. Üyesi Sümeyra Sultan TİSKE İNAN

Öğretim Üyesi Ofisi
------------------------

Öğretim Üyesi Ofisi
------------------------

Öğretim Üyesi Ofisi

Gıda Mühendisliği Tasarımı 2
 Prof. Dr. Yalçın COŞKUNER Öğretim Üyesi Ofisi

ÖĞLE ARASI

13:30 - 14:15
Fizik II

Doç. Dr. Erdi AKMAN
(İM+EEM+ESM+GM+MM)

A-Blok Amfi 3 Mesleki İngilizce II
Doç. Dr. Nazlı ŞAHİN Öğretim Üyesi Ofisi Ürün Geliştirme ve Duyusal Değerlendirme

 Prof. Dr. Yalçın COŞKUNER B-Blok Amfi 3

14:30 - 15:15
Fizik II

Doç. Dr. Erdi AKMAN
(İM+EEM+ESM+GM+MM)

A-Blok Amfi 3 Mesleki İngilizce II
Doç. Dr. Nazlı ŞAHİN Öğretim Üyesi Ofisi Ürün Geliştirme ve Duyusal Değerlendirme

 Prof. Dr. Yalçın COŞKUNER B-Blok Amfi 3

15:30 - 16:15
Fizik II

Doç. Dr. Erdi AKMAN
(İM+EEM+ESM+GM+MM)

A-Blok Amfi 3

16:30 - 17:15
Fizik II

Doç. Dr. Erdi AKMAN
(İM+EEM+ESM+GM+MM)

A-Blok Amfi 3
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08:30 - 09:15

09:30 - 10:15
Akışkanlar Mekaniği

 Arş. Gör. Dr. Fuat GÖKBEL
(GM+BYM)

A-Blok Derslik 01 Gıda Mühendisliği Uygulamaları I 
 Doç. Dr. Nazlı ŞAHİN LAB

10:30 - 11:15
Matematik II

Dr. Öğr. Üyesi  Deniz Pınar SUNAOĞLU
(EEM+BYM+MM+ESM+GM+İM+MMM)

A-Blok Amfi 1
Akışkanlar Mekaniği

 Arş. Gör. Dr. Fuat GÖKBEL
(GM+BYM)

A-Blok Derslik 01 Gıda Mühendisliği Uygulamaları I 
 Doç. Dr. Nazlı ŞAHİN LAB Gıda Kodeksi ve Katkı Maddeleri

 Prof. Dr. Abdulvahit SAYASLAN Öğretim Üyesi Ofisi

11:30 - 12:15
Matematik II

Dr. Öğr. Üyesi  Deniz Pınar SUNAOĞLU
(EEM+BYM+MM+ESM+GM+İM+MMM)

A-Blok Amfi 1
Akışkanlar Mekaniği

 Arş. Gör. Dr. Fuat GÖKBEL
(GM+BYM)

A-Blok Derslik 01 Gıda Mühendisliği Uygulamaları I 
 Doç. Dr. Nazlı ŞAHİN LAB Gıda Kodeksi ve Katkı Maddeleri

 Prof. Dr. Abdulvahit SAYASLAN Öğretim Üyesi Ofisi

ÖĞLE ARASI

13:30 - 14:15 Gıda Kimyası ve Biyokimyası
Dr. Öğr. Üyesi Mehmet KOYUNCU YL 4 (GM) Gıda Mühendisliği Uygulamaları I 

 Doç. Dr. Nazlı ŞAHİN LAB

Fermente Ürünler Teknolojisi
Arş. Gör. Dr. Fuat GÖKBEL

------------------------------------------------------
 Kanatlı ve Su Ürünleri İşleme Teknolojisi

Dr. Öğr. Üyesi Sümeyra Sultan TİSKE İNAN

Öğretim Üyesi Ofisi
------------------------
Öğretim Üyesi Ofisi

14:30 - 15:15 Gıda Kimyası ve Biyokimyası
Dr. Öğr. Üyesi Mehmet KOYUNCU YL 4 (GM) Gıda Mühendisliği Uygulamaları I 

 Doç. Dr. Nazlı ŞAHİN LAB

Fermente Ürünler Teknolojisi
Arş. Gör. Dr. Fuat GÖKBEL

------------------------------------------------------
 Kanatlı ve Su Ürünleri İşleme Teknolojisi

Dr. Öğr. Üyesi Sümeyra Sultan TİSKE İNAN

Öğretim Üyesi Ofisi
------------------------
Öğretim Üyesi Ofisi

15:30 - 16:15
Havacılık Teknolojisi Ve Model Uçak Yapımı

Doç. Dr. Mehmet Onurhan GÜCÜŞ
(EEM+BM+GM+İM)

B-Blok Amfi 3 Gıda Kimyası ve Biyokimyası
Dr. Öğr. Üyesi Mehmet KOYUNCU YL 4 (GM) Gıda Mühendisliği Uygulamaları I 

 Doç. Dr. Nazlı ŞAHİN LAB

16:30 - 17:15
Havacılık Teknolojisi Ve Model Uçak Yapımı

Doç. Dr. Mehmet Onurhan GÜCÜŞ
(EEM+BM+GM+İM)

B-Blok Amfi 3 Gıda Kimyası ve Biyokimyası
Dr. Öğr. Üyesi Mehmet KOYUNCU YL 4 (GM)
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08:30 - 09:15 Uygulamalı Gıda Analizleri                         
Arş. Gör. Dr. Fuat GÖKBEL LAB

09:30 - 10:15 Uygulamalı Gıda Analizleri                         
Arş. Gör. Dr. Fuat GÖKBEL LAB Meyve ve Sebze İşleme Teknolojisi

Dr. Öğr. Üyesi Evrim Burcu UNCU KİRTİŞ Öğretim Üyesi Ofisi Gıda Ambalajlama ve Muhafaza İlkeleri
Doç. Dr. Mehmet Onurhan GÜCÜŞ Öğretim Üyesi Ofisi

10:30 - 11:15 Uygulamalı Gıda Analizleri                         
Arş. Gör. Dr. Fuat GÖKBEL LAB Meyve ve Sebze İşleme Teknolojisi

Dr. Öğr. Üyesi Evrim Burcu UNCU KİRTİŞ Öğretim Üyesi Ofisi Gıda Ambalajlama ve Muhafaza İlkeleri
Doç. Dr. Mehmet Onurhan GÜCÜŞ Öğretim Üyesi Ofisi

11:30 - 12:15 Uygulamalı Gıda Analizleri                         
Arş. Gör. Dr. Fuat GÖKBEL LAB Meyve ve Sebze İşleme Teknolojisi

Dr. Öğr. Üyesi Evrim Burcu UNCU KİRTİŞ Öğretim Üyesi Ofisi Gıda Ambalajlama ve Muhafaza İlkeleri
Doç. Dr. Mehmet Onurhan GÜCÜŞ Öğretim Üyesi Ofisi

ÖĞLE ARASI

13:30 - 14:15 Temel Laboratuvar Uygulamaları
Dr. Öğr. Üyesi Evrim Burcu UNCU KİRTİŞ LAB Tahıl İşleme Teknolojisi

Prof. Dr. Abdulvahit SAYASLAN Öğretim Üyesi Ofisi Gıda Biyoteknolojisi
Doç. Dr. Nizam Mustafa NİZAMLIOĞLU Öğretim Üyesi Ofisi

14:30 - 15:15 Temel Laboratuvar Uygulamaları
Dr. Öğr. Üyesi Evrim Burcu UNCU KİRTİŞ LAB Tahıl İşleme Teknolojisi

Prof. Dr. Abdulvahit SAYASLAN Öğretim Üyesi Ofisi Gıda Biyoteknolojisi
Doç. Dr. Nizam Mustafa NİZAMLIOĞLU Öğretim Üyesi Ofisi

15:30 - 16:15 Tahıl İşleme Teknolojisi
Prof. Dr. Abdulvahit SAYASLAN Öğretim Üyesi Ofisi Gıda Biyoteknolojisi

Doç. Dr. Nizam Mustafa NİZAMLIOĞLU Öğretim Üyesi Ofisi

16:30 - 17:15

P
E
R
Ş
E
M
B
E

08:30 - 09:15

09:30 - 10:15 Aletli Gıda Analizleri
Doç. Dr. Nizam Mustafa NİZAMLIOĞLU Öğretim Üyesi Ofisi

10:30 - 11:15
Matematik II

Dr. Öğr. Üyesi  Deniz Pınar SUNAOĞLU
(EEM+BYM+MM+ESM+GM+İM+MMM)

A-Blok Amfi 1 Aletli Gıda Analizleri
Doç. Dr. Nizam Mustafa NİZAMLIOĞLU Öğretim Üyesi Ofisi

İş Sağlığı ve Güvenliği II
Dr. Öğr. Üyesi Mehmet POLAT

(BM+BYM+EEM+ESM+GM+İM+MM)
B-Blok Amfi 4 Bitirme Tezi II Öğretim Üyesi Ofisi

11:30 - 12:15
Matematik II

Dr. Öğr. Üyesi  Deniz Pınar SUNAOĞLU
(EEM+BYM+MM+ESM+GM+İM+MMM)

A-Blok Amfi 1 Aletli Gıda Analizleri
Doç. Dr. Nizam Mustafa NİZAMLIOĞLU Öğretim Üyesi Ofisi

İş Sağlığı ve Güvenliği II
Dr. Öğr. Üyesi Mehmet POLAT

(BM+BYM+EEM+ESM+GM+İM+MM)
B-Blok Amfi 4 Bitirme Tezi II Öğretim Üyesi Ofisi

ÖĞLE ARASI

13:30 - 14:15
Teknik Çizim

Dr. Öğr. Üyesi Bekir ÇIRAK
(GM+BYM)

YL 4 (GM)
Uygulamalı Girişimcilik Eğitimi II
Doç. Dr. Mehmet Onurhan GÜCÜŞ
(BM+BYM+EEM+ESM+İM+GM)

A-Blok Derslik 01 Özel Gıdalar Teknolojisi
 Dr. Öğr. Üyesi Mehmet KOYUNCU Öğretim Üyesi Ofisi

14:30 - 15:15
Teknik Çizim

Dr. Öğr. Üyesi Bekir ÇIRAK
(GM+BYM)

YL 4 (GM)
Uygulamalı Girişimcilik Eğitimi II
Doç. Dr. Mehmet Onurhan GÜCÜŞ
(BM+BYM+EEM+ESM+İM+GM)

A-Blok Derslik 01 Özel Gıdalar Teknolojisi
 Dr. Öğr. Üyesi Mehmet KOYUNCU Öğretim Üyesi Ofisi

15:30 - 16:15
Teknik Çizim

Dr. Öğr. Üyesi Bekir ÇIRAK
(GM+BYM)

YL 4 (GM)
Uygulamalı Girişimcilik Eğitimi II
Doç. Dr. Mehmet Onurhan GÜCÜŞ
(BM+BYM+EEM+ESM+İM+GM)

A-Blok Derslik 01 Et İşleme Teknolojisi
Dr. Öğr. Üyesi Sümeyra Sultan TİSKE İNAN Öğretim Üyesi Ofisi

16:30 - 17:15
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08:30 - 09:15
Termodinamik

Dr. Öğr. Üyesi Abdurrahman DEMİRCİ
(ESM+GM+MM)

A-Blok Amfi 3 Et İşleme Teknolojisi
Dr. Öğr. Üyesi Sümeyra Sultan TİSKE İNAN Öğretim Üyesi Ofisi

09:30 - 10:15
Termodinamik

Dr. Öğr. Üyesi Abdurrahman DEMİRCİ
(ESM+GM+MM)

A-Blok Amfi 3 Gıda Mühendisliğinde Temel İşlemler
Dr. Öğr. Üyesi Mehmet KOYUNCU Öğretim Üyesi Ofisi Et İşleme Teknolojisi

Dr. Öğr. Üyesi Sümeyra Sultan TİSKE İNAN Öğretim Üyesi Ofisi

10:30 - 11:15
Termodinamik

Dr. Öğr. Üyesi Abdurrahman DEMİRCİ
(ESM+GM+MM)

A-Blok Amfi 3 Gıda Mühendisliğinde Temel İşlemler
Dr. Öğr. Üyesi Mehmet KOYUNCU Öğretim Üyesi Ofisi Et İşleme Teknolojisi Uygulamaları

Dr. Öğr. Üyesi Sümeyra Sultan TİSKE İNAN LAB

11:30 - 12:15
Termodinamik

Dr. Öğr. Üyesi Abdurrahman DEMİRCİ
(ESM+GM+MM)

A-Blok Amfi 3 Gıda Mühendisliğinde Temel İşlemler
Dr. Öğr. Üyesi Mehmet KOYUNCU Öğretim Üyesi Ofisi Et İşleme Teknolojisi Uygulamaları

Dr. Öğr. Üyesi Sümeyra Sultan TİSKE İNAN LAB

ÖĞLE ARASI

14:15 - 15:00 Gıda Mikrobiyolojisi
Dr. Öğr. Üyesi Sümeyra Sultan TİSKE İNAN Öğretim Üyesi Ofisi

15:15 - 16:00 Gıda Mikrobiyolojisi
Dr. Öğr. Üyesi Sümeyra Sultan TİSKE İNAN Öğretim Üyesi Ofisi

16:15 - 17:00 Gıda Mikrobiyolojisi
Dr. Öğr. Üyesi Sümeyra Sultan TİSKE İNAN Öğretim Üyesi Ofisi

https://macik.com.tr/Pdf/PdfCheck?id=f2ebf24e-c478-4baf-a0bb-5992967d7c58&v=1.0.5

